ProtagonistiLucio Napodano, sopra con Auretta Monesi e ami
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Bell' Irpinia, un tuffo tra i saporn

Premiati i prodotti d’eccellenza e i protagonisti del rilancio enogastronomico

Massimiliano Foscari

iace, eccome I'Irpinia.
Intrigante per il conte-
nuto di bellezze ebonta
che il suo scrigno unico
contiene. Storia, quindi
cultura, che flirta con
bellezze p: e e tipicita di
tanti prodom, tuttidialtissima. qualnﬁ

modo di visitare mesi fa, trasferendo
poisulla prestigiosarivista, quanto vi-
sto e testato nel suo viaggio effettuato
nel segno di Slow Food, per Iesattez-
za della condotta di Avellino di cui &
fiduciario I'impeccabile Lucio Napo-

-danoecheper!’ occasione, in veste di

perfetto cicerone ha fatto esplorare e
quindi conoscere all'ospite, una real-
tache mastica datempinon sospettie

checonvivono, do preziosissi-
ma una provincia che, come propno
ieri Y'altro Vassociazione

chel'associ ellinese della lu-
machma, la seconda in Campania,
do con risultati eccel-

Citta del Vino, trale proposte avanza-
teai candidatial Parlamento ealla Pre-
sidenza del Consiglio circa il recupe-
ro di segmenti importanti e s!.rategici
per la rinascita del Paese, vedi I'agri-
coltura, pone I'Irpinia in pole posi-
tion, nonché campus fertilissimo da
cui poter ripartire per rifondare.

Laterra, in fondo & statasemprege-
nerosa se apprezzata e la-

‘lenu in fatto di promozione e divulga-

zione del territorio.
Un pozzo I'lrpinia, dove abita la
tipicita doc, una serie di prodotti che

Il concorso
Cucchiao dilegno
sfida tra giovani chef

Domani, presso la sede
delPL.P.S.S.A.R “Manlio RossiDoria”

poche province d'Italia poseggono
dai tre prestigiosi vini docg Fiano di
Avellino, Greco dl Tufo e Taurasi,
all’olio, celeb ista delle

colline dell'Ufita, regno ) della Ravece;
da una varieta di formaggi

voralaellrplmadl g:sta — d’eccellenza colme il er;moo
sucuipoter nehatan- Carmasciano e le varieta sta-
ussxmgzuﬂii-:;teressan , , gionateingrotta comei cacio-
e T o g, 1VIB9910 i g arat noceto-

. Per h 2 = 0-
¢’¢ bisogno degli uorl:leini, ‘LaComunita - e, lamponng!:lamataanonm-
protagonisti, insieme alle del cibo ro, il broccolo aprilatico di
donne e naturalmente ai  dj Slow Food Partenopoli, entrato legitti-
ndgogmiciesmmery slasooperta JeREILI
un nuovo Rinascimento i luoghi, nare potenzialita e qualita
che Auretta Monesi di tradizioni deiprodottid Irpiniatoccaal-
«Bell'ltalia, inviata-ein- g tipicita lesuegenti, acolorochelavo-

vitata in Irpinia - ha avuto

rano e trasformano nel segno

coordinatore Strada deiformaggie
dei mieli d'Irpinia. Alle 10.00,
Workshop “Sistemi integrati di
turismo locale: Operatorilocalia
confronto - Nuove idee per nuove
opportunita peril territorio”

Alle 12.00,le premiazioni.
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locak

dellaqualita. Una mietitura felice, co-
me quella del progetto Grano Arman-
do del pastificio Baronia a Flumeri,
griffato De Matteis, che sta dando i

" suoi frutti e staaprendo prospettive di

sviluppo attraverso il contributo,
I'opera e quindi I'esperienza dei soci
dellaComunita «S.F.» di Avellino, pro-
tagonisti, appassionati dellla loro ter-
ra. Dolce, comei prodotti della pastic-
ceria Vignola di Solofra dove Angelo
edil figlio Raffaele plasmano. esaltan-

done la qualita con un’arte pasticcie-
raunica, le nocciole, mixandolead al-
tri prodotti. Mitici i torroni firmati Di
lorioa Dentecane dove I'avvocato Fe-
derico «difende», esaltandone le
upluth con 22tipologie, i prodottiirpi-
ni. Come le confetture cel «Poggio del
picchio» by Fiorenza Giselico e Fran-
cesca Russo. Mamma e figlia in quel
di Aiello hanno riscoperto, riportan-
doleaifasti semplici d"un tempo, teso-
ri dimenticati come lamela limoncel-
la, la pera mastantuono, la volpina
che con marmellate e gelatine danno
vitaa90 diverse etichette. Suil cappel-
lo, omeglio, laberretta in fatto di hau-
te cuisine che a «Marenna» dei Feudi
di San Gregorio trova unia delle pitial-
te rappresentazioni coi. 2aolo Barra-
le, chef stellato, protagonista del fir-
mamento dellatipicita attraverso piat-
ti che esaltano il territo. ic elo visitano
con contaminazioni che non stravol-
gono, maconvincono e conquistano.
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